
Monatskarte April

Vorsp e i se Vorsp e i se 
Spargelsuppe (A,C,G,I,L,8)� 6,90 € 

Sahne | Schnittlauchöl | Schinkenchip 

Bärlauchsuppe (A,C,G,I,8)� 6,90 € 

Sahne | Brioche-Croutons 

Spargelmosaik (A,C,G,I,L,8)� 9,90 € 

weißer & grüner Spargel | Spargelsauce | Schnittlauchöl | Grissini | Parmaschinken 

Spargel Panna Cotta (A,C,E,G,H,I,J,8,13)� 9,90 € 

Sahne | Erdbeeren | grüner Pfeffer | grüner Spargel | Bärlauchpesto

H aup tg ä n g eH au p tg ä n g e 

Pasta Spargel (A,C,G,H,I,J,8)� 18,90 € 

Gnocchi | grüner & weißer Spargel | Spargelsauce | gebratener Lachs 

Pinsa (A,C,E,G,H,I,J,8,13)� 21,90 € 

Grüner & weißer Spargel | Spargelsauce | Erdbeere | Ziegenkäse |  
Bärlauchpesto | Haselnuss 

Stangenspargel (ca. 350g) „Schmücker Hof“ (A,C,E,G,H,8)� 24,90 € 

Kartoffeln | Sauce o. Butter 

	 Schinkenvariation (A,C,E,G,H,L,8)� +5 € 

	 Spargelschinken | Parmaschinken „Pelatello Montorsi“ 

	 Kleines Schweineschnitzel (A,C,E,G,H,8)� +8 € 

	 Kleines Kalbschnitzel (A,C,E,G,H,8)� +15 € 

	 Lachslocken „geräuchert“ (A,C,D,E,G,H,8)� +8 € 

	 Seelachsloin (A,C,D,E,G,H,8)� +10 € 

	 Bärlauchpanko 

	 Schwarzer Heilbutt (A,C,D,E,G,H,8)� +12 € 

	 Paprikapanko

Fi sc hFi sc h 

Fischvariation (A,B,D,G,H,I,L,9,13)� 26,90 € 

Dreierlei Fisch | 1 Riesengarnele | buntes Gemüse | Reis | Krustentiersauce

Etwa s  S ü ß e s  zum A bsc h l u ssEtwa s  S ü ß e s  zum A bsc h l u ss 

Spargelparfait (A,C,G,H,9)� 9,90 € 

karamelisierter Spargel | Brownie-Erde 

Rharbarber-Spargelkuchen (A,C,G,H,9)� 9,90 € 

Vanilleeis | Butterkaramell 
 
Für unser Dessert verwenden wir ausschließlich Eis aus der Fontanella Eismanufaktur.


