
Monatskarte Juli
Vorsp e i seVorsp e i se
Gazpacho Andaluz (A,C,G,I,L,8) 6,90 €

Joghurt | Croutons | Schnittlauchöl

Carpaccio von der Zucchini (A,C,G,I,8) 9,90 €

Parmesan | Rucola | Pinienkerne | Zitronenöl | halbgetrocknete Tomaten | Kapern

H aup tg ä n g eH au p tg ä n g e
Brotsalat (A,C,E,G,H,8) 14,90 €

Bauernbrot | karamellisierte P� rsiche | Ziegenkäse |
Rucola | Walnüsse | Schnittlauch-Vinaigrette

Burrata (A,C,G,H,I,J,8) 14,90 €

Bunte Tomaten | Bärlauchpesto | Basilikum | Ciabatta
 -> Portion Tranchen Flanksteak „150g“ +9,90 €

Ravioli „Bergkäse“ (A,C,E,G,H,8) 14,90 €

Zitronenbutter | Blattspinat | Tomaten | halbgetrocknete Tomaten | 
Gorgonzola | Nüsse

Flanksteak 250 g (A,C,E,G,H,8) 22,90 €

Tomatensalat | Rucola | Parmesan | Röstbrot

Paillard vom Rinderfi let (A,C,E,G,H,8) 28,90 €

Hummus | Rosmarinkartoffel | konvierte Tomate | wilder Broccoli | 
Kichererbsen | Jus

Wolfsbarsch (A,C,E,G,H,I,J,8,13) 24,90 €

Kritharaki | Oliven | halbgetrocknete Tomaten | Rucola | Rucolapesto | Feta | Nüsse

Fischvariation (A,B,D,G,H,I,L,9,13) 26,90 €

Dreierlei Fisch | 1 Riesengarnele | buntes Gemüse | Kartoffelecken |
Zitrone | Oregano | Krustentiersauce

Etwa s  S ü ß e s  zum A bsc h l u ssEtwa s  S ü ß e s  zum A bsc h l u ss
Crème Brûlée (A,C,G,H,9) 9,90 €

P� rsichcrumble | Vanilleeis

Panna Cotta (A,C,G,H,9) 9,90 €

Erdbeere | Erdbeermark

Für unser Dessert verwenden wir ausschließlich Eis aus der Fontanella Eismanufaktur.


