erelich

Schon, dass Sie da sind...

So wie wir stets ein besonderes Augenmerk auf Frische,
Zubereitung (mdéglichst ohne Zusatzstoffe oder Geschmacks-
verstérker) und hochqualitative hauseigene Produkte haben,
haben wir auch stets ein Ohr fiir Ihre Wiinsche, Fragen,
Anregungen, Kritik sowie ldeen und werden versuchen,
diese in die Tat umzusetzen. Wir werden lhnen jedes Gericht
maoglichst rasch servieren - so rasch, wie es bei einer
frischen Zubereitung méglich ist.

Auf Wunsch bieten wir lhnen einige Gerichte auch laktosefrei
an. Bitte fragen Sie unser Personal. AuBerdem besteht die
Méglichkeit, viele Gerichte als kleine Portion zu bestellen.

Wir wiinschen lhnen einen genussvollen Aufenthalt bei
lhrer kleinen Auszeit vom Alltag.
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Spargelcremestippchen wm,) 5,90

Erdbeer-Spargel-Salat s m.E0.6.1.0)
mit Carpaccio vom Rind und Pinienkern Vinaigrette 14,90

Knusprige Calamares (w,s,8,M,E,D,G,1.0)
mit zweierlei Dips 7,90

Gegrillte Chorizo und Garnele,
Manchegokéase und Oliven \mE,DpG,1.c1,2,3) 12,90

3 frische David Hervé Royal Austern (w)
serviert auf Eis und Zitrone 13,90

3 frische gratinierte David Hervé Royal Austern (w.,,v.8)

mit WeiBweinsauce 14,90
Antipasti 1 Person 2 Personen
gegrillte marinierte Gemuse, Oliven,

getrocknete Tomaten 7,90 13,90
Antipasti

mit italienischem Rohschinken

und Salami 12,90 19,90

Flr weitere Informationen zu den Zusatzstoffen in Antipasti, Schinken und Salami halten wir einen
Ordner des Herstellers fir Sie bereit.

Antipasti Prosecco @)
zwei kleine Schélchen Antipasti
mit einem Glas Prosecco 9,90

Réaucherlachs ,,Zurheide” Fwm,Eq)
mit Kartoffelpldtzchen, Sahnemeerrettich

und Salatbouquet 14,90
Gebundene klein groB
pikante Fischsuppe G,s8H,.LMW.C,LK)

mit Aromen von Curry und Sahne 13,90 17,90

Eintopf der Woche (c,s,H.0,.LB.M,G1,2,3,4,5) 8,90 10,90
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Neue hollandische Premium Matjesfilets m,ep,6,,c)
mit Speckkartoffeln und Apfel-Zwiebeldip 15,90

Doradenfilets in Olivenkruste #mED,G,,c.9)
auf Ofentomaten und Barlauchrisotto 19,90

Lengriickenfilet FmEDG 10
(weiBes Fleisch, Kabeljau ahnlich) in der WeiBbrotkruste
gebacken auf dicken Bohnen in Thymian-Rahm 24,90

Rib-Eye-Steak vom Thunfisch FwxMEDG,.CSA1,23)
mit Jakobsmuschel, Teriyaki Sauce, frisch geriebenem Ingwer,
Sesamgemuse und Basmati-Wildreis 32,90

3 groBBe Gambas (c.Fv)
mit gebratenen Zwiebeln und Knoblauch, dazu buntes Salatbouquet 29,90

Stellen Sie sich aus der Speisekarte ihr Menl aus Gemusen und Beilagen
zusammen — ganz nach lhrem Gusto!

Weitere wechselnde vegetarische Gerichte finden Sie in der
Tagesempfehlung.

Zu allen Salaten reichen wir unser Balsamico-Dressing. (S,E,I,D)

Alle unsere Gerichte kdnnen Spuren von glutenhaltigem Getreide, Krebstieren, Eiern, Fisch,
Erdniissen, Soja, Milch, Schalenfriichten, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Lupinen, Weichtieren,
Schwefeldioxid und Sulphiten enthalten.



Do o Fleisch?

Schweineriickensteak (v.E,D.G,,c.8)
mit gebackenen Kartoffelhalften gefullt, mit Gemusewdurfel
und Tomaten Hollandaise 17,90

Pikantes Rinderhacksteak (,e,0,6,.c,1,2,38)
mit Ziegenfrischkase geflllt, mit Paprikagemise in Ajvar-Jus
und Basmati-Wildreis 22,90

Zurheide Roastbeef Sandwiches e DpG.1.c.81.2.3)

zarte Roastbeeftranchen mit Bratensauce mariniert,

Krauterchampignons, Pfeffercreme, Eisberg- und Spitzkohlsalat,

dazu Kartoffel-Blumenkohl-Plree 24,90

Paniertes Kalbskotelett \,0,6,.c1,2,38)
mit Cognac-Pfifferlingrahmsauce, Kartoffelgratin und Salat 34,90

Schnitzel vom Schweinefilet .6.m.1.0)
in Butterschmalz gebraten, mit Pommes Frites und Salat 19,90

Zartes Wiener Schnitzel aus dem Kalbsriicken v.e0,G,.,c.4)
in Butterschmalz gebraten, mit Pommes Frites,
Salat und Wildpreiselbeeren 34,90

Zu allen Salaten reichen wir unser Balsamico-Dressing. (S,E,I,D)

Alle unsere Gerichte kdnnen Spuren von glutenhaltigem Getreide, Krebstieren, Eiern, Fisch,
Erdniissen, Soja, Milch, Schalenfriichten, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Lupinen, Weichtieren,
Schwefeldioxid und Sulphiten enthalten.
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Ghonke sl (1)

Filet-Steak ,,Nebraska“ USA
stark marmoriert, das wohl beste Steak der Welt

Rib-Eye-Steak USA
das saftige, charakteristische Goumet-Steak
mit starker Marmorierung

Steakhiifte USA
das Einsteiger Steak, fest und geschmackvoll

Filet-Steak ,,John Stone“ IRLAND
super mager und zart

Rumpsteak ,,John Stone“ IRLAND
das ultimative Steak fir GenieBer

Filet-Steak SUDAMERIKA
der Geschmack der unendlichen Pampa

Surf and Turf )
eine groBe gegrillte Gamba
Aufpreis zum Steak Ihrer Wahl

ca. 200g
45,90

ca. 300g
45,90

ca. 200g
24,90

ca. 200g
39,90

ca. 2509
23,90

ca. 200g
29,90

ca. 300g
59,90

ca. 400g
54,90

ca. 3009
29,90

ca. 300g
54,90

ca. 3509
33,90

ca. 3009
39,90

9,90

Zu allen Steaks servieren wir Pommes Frites, Salat mit Balsamico-Dressing

(S,E.1,0) und hausgemachte Krauterbutter ().

Fir einen Aufpreis von 2,90 € kdnnen Sie zwischen einer Cognac-Pfeffer-
Sauce (C,L,G,M,1,8), einer Champignon-Rahmsauce (C,L,G,M,1,8) oder einem

Ajvar-Paprika-Jus wéahlen.

Alle unsere Gerichte kdnnen Spuren von glutenhaltigem Getreide, Krebstieren, Eiern, Fisch,

Erdniissen, Soja, Milch, Schalenfriichten, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Lupinen, Weichtieren,

Schwefeldioxid und Sulphiten enthalten.
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Gemischter bunter Salat 6,50
wahlweise mit:
Hahnchenbruststreifen 10,90
Fischfilet (F) 13,90
Rinderfiletspitzen 16,90
Jakobsmuscheln (Fw,K.M,G,C) 16,90
Garnelen () 15,90
Antipasti z. B. Oliven, Paprini 10,90

oder getrockneten Tomaten

Flr weitere Informationen zu den Zusatzstoffen in Antipasti,
Schinken und Salami halten wir einen Ordner des Herstellers fur Sie bereit.

Zu allen Salaten reichen wir unser
hausgemachtes Balsamico-Dressing. (S,E,I,D)

Pt

Hausgemachte frische Zurheide-Pasta aus
unserer Disseldorfer Pastamanufaktur

Spaghetti ,,Aglio e Olio* g
pikant, mit Knoblauch, Chili und Olivendl

Tagliatelle mit Rinderfiletstreifen cemzs.c,,1)
in Pernodsauce

Ravioli ,Ep,G,1,0)
geflllt mit Ziegenk&se und Feige, fruchtig wiirzige Vindaloo-
Currysauce und Hahnchenbruststreifen

Spaghetti ,Gambas“ @ kEc)
in Tomatensauce, mit Knoblauch und Krautern verfeinert

groB3

8,90

13,90
17,90
21,90
21,90

19,90

13,90

10,90

21,90

18,90

19,90




Do

Coca-Cola 0,2L (16,9 3,10
Original, Zero oder Light

Mezzo-Mix 0,2L (1,6,9 3,10
Fanta Orange 0,2L (1,2,3) 3,10
Sprite 0,2L (1,6,9 3,10
Hausgemachte Limo 0,4L 6,90
WUL#"‘_A/M

ViO Apfelschorle 0,33L 3,90
ViO Johannisbeerschorle 0,33L 3,90
ViO Rhabarberschorle 0,33L 3,90
Rheinfels Mineralwasser 0,25L | 0,75L 2,90 | 5.90

still oder feinperlig

Gheppes

Tonic Water 0,2L (7) ' 3,90
-
Ginger Ale 0,2L : 3,90
Wild Berry 0,2L (7) ' . 3,90
-
Bitter Lemon 0,2L (7) A~ 3,90
- | -

100% Pinldaflc

Orange, Apfel (naturtriib) oder Ananas 0,2L 3,90
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A pertftys & Drigeds

, 0,2L 0,75L
Prosecco Superiore
Col Sandago, Veneto (,8) 6,90 22,90
Grand Plaisir Champagner
Gruet, Champagne (,8) 7,90 29,90
Aperol Spritz 1,7 7.90
Gin & Tonic (78 8,90
Campari Orangensaft (s 7,90
2cl 4cl
Grappa oder Edle Brande () 4,90 6,90
Ramazzotti (16,9 3,90 4,90
Aquavit () 3,90 4,90
Ouzo ¢ 3,90 4,90
Bien
0,33L 0,5L
Malzbier (1,6) 3,90
alkoholfrei
Stauder 3,90
Pils, Radler oder Alkoholfrei
Erdinger () 5,90
WeiBbier oder WeiBbier Alkoholfrei
Duckstein ) 6,50

GOURMET %\
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(1 )wﬁww 015L  025L 075L

2023er Grauburgunder

Zurheide, Bickensohler, Baden (,8) 3,90 6,90 18,00
2021er Chardonnay

Corte Giara, Veneto (1,8 4,90 6,90 19,00
2023er Lugana

Delibori, Lombardei (,8) 4,90 6,90 19,00
2023er Riesling

Dr. Corvers Kauter, Rheingau (,8) 5,90 7,90 20,50

2022er Sauvignon Blanc

Trautwein, Rheinhessen (,8) 5,90 7.90 20,50
2023er WeiBBburgunder

Kilian Hunn, Baden (1) 4,90 6,90 19,00
Cp/o-sé,w-ubrvc/

2023er Lemberger Rosé

Weingartner Cleebronn, Wirttemberg (1,8) 3,90 6,90 18,00

2023er Spatburgunder Rosé

Kilian Hunn, Baden (,8) 4,90 6,90 19,00
welrve ~

2021er Primitivo

Tagaro, Apulien (,8) 3,90 6,90 18,00

2021er Tempranillo

Enate, Somontano (,8) 3,90 6,90 18,00
2022er Merlot

La Légende d'Hélios, Pays d'Oc Languedoc (1,8) 3,90 6,90 18,00
2021er Coétes du Rhone

Domaine Gassier, Rhéne (1,8) 5,90 8,90 24,00
2021er Shiraz

Domaine Gassier, Rhoéne (,8) 9,90 10,90 31,90

2022er Palazzo della Torre
Allegrini, Venetien (1,8

GOURMET %\
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klein groB
Kaffee (9 2,80 3,50
Cappuccino (9 3,50 4,20
Espresso (9 2,50
Espresso Doppio () 3,20
Espresso Macchiato () 2,70
Espresso Macchiato Doppio () 3,50
Milchkaffee (.9 4,20
Latte Macchiato (v.9) 4,20
Kakao (.6 3,90
Portion Sahne ) 0,60
Soja- o. Hafermilch () 0,30

Lol Tompunialffon

aus dem Hamburger Teespeict‘:r/z
Tee 0,3L 2,80
verschiedene Sorten
Tee mit frischer Minze 0,3L 3,50

GOURMET %\
RESTAURANT
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Fontanella Eis EgB,sme)
Vanille, Erdbeere, Schokolade oder Nuss

wahlweise mit frischen Friichten

Affogato (,6.L,8v)
feines Vanille-Eis trifft auf frisch gebriihten Espresso

(Allergene und Zusatzstoffe der stiBen Kdstlichkeiten liegen in einem Ordner

an der Kaffee-Bar firr Sie aus)

Erdbeereis auf Honigmelone &9
mit Likor 43 verfeinert

Byessidrdes Motz

Zitronen Tarte mEg,)
mit Joghurteis und frischen marinierten Beeren

2,00
(je Kugel)

+4,90

3,90

7,90

12,90



Zusatzstoffe und Hinweise zu den Allergenen

A Erdnisse 3 mit Antioxidationsmitteln

B Schalenfriichte/Niisse 4 mit Geschmacksverstarkern
C Sellerie 5 mit Phosphat

D Senf 6 mit SiBungsmitteln

E Ei 7 chininhaltig

F Fisch 8 mit Alkohol

G Gluten/Weizen 9 koffeinhaltig

H Sesamsamen 10 genetisch verénderte

I Schwefeldioxid/Sulphite oder bestrahlte Inhaltsstoffe
K Schalen- und Krustentiere 11 geschwarzt

L Lupine 12 gewachst

M Milchprodukte/Laktose 13 Saccharin

S Soja 14 Sucralose

W  Weichtiere 15 Acesulfam-K

1 mit Farbstoff 16 Aspartam

2 mit Konservierungsstoffen 17 Dextrose

Sehr verehrte Géste,

wie im Vorwort erwahnt, ist es unser Anspruch, méglichst ohne Zusatzstoffe
und Geschmacksverstarker auszukommen. Dennoch benétigt zum Beispiel
ein Eintopf Speck oder Gerauchertes, so ergibt sich schon eine 2 oder eine 3.
Sieht nicht schén aus, muss aber sein. Also, lassen Sie sich nicht von den
roten Hinweisen abschrecken.

Alle unsere Gerichte kdnnen Spuren von glutenhaltigem Getreide, Krebstieren, Eiern, Fisch,
Erdniissen, Soja, Milch, Schalenfriichten, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Lupinen, Weichtieren,

Schwefeldioxid und Sulphiten enthalten.

Bei Fragen zu den Allergenen Stoffen wenden Sie sich bitte an unser
Service- oder Kiichenpersonal.



